
BUFEEMENÜÜD KONVERENTSILE JA SÜNDMUSELE  

Mõeldud  gruppidele  alates 20 külalisest.  

Ootame teie tellimus t vähemalt  10 kalendripäeva  enne üritust .  

Hinnad sisaldavad käibemaksu.  

 

Nr 1. Kanafilee  ja läätsehautis     600 g / 21 eurot  in 

Vinnutatud tomati  ja basiiliku marinaadis kanak intsuliha 140 g   (K , P)  

Läätse - põisherne - tomatihautis  70  g   (V)  

Talukartulisektorid küüslaugu - petersellivõiga 20 0 g   (L, K)     

Aedliivatee - koorekaste 50  g   (L ) 

Värske salat 100  g   (V)  

ERMi käsitööleib / maitsevõi  30 g  (L, G)  

 

 

Nr 2. Seakoot ja mulgipuder     790 g / 25  eurot in 

Seakoot (kondiga) ürdileemekastmes 250  g   (L, K)  

Röstitud lillkapsa  ja maguskartuli pajaroog  koriandriga  70  g   (V) 

Mulgipuder karamelliseeritud sibulaga 180 g   (L, G)  

Koorene praekaste  50  g   (L)  

Röstitud värsked köögiviljad  100 g   (V) 

Porgandi - kaalikasalat hapukoorega 100  g  (L)  

ERMi käsitööleib / maitsevõi 30 g   (L ,G)  

 

  



Nr 3. Paneeritud tursk  ja suitsusiga    650 g / 30  eurot in  

Ürdises pankopaneeringus tursafilee 100  g  (G)      

Suitsutatud sealiha sinepi kattega  100 g  (K)  

Kikerhernekarri  läätsede, maguskartuli ja koriandriga  70  g   (V)   

Ürdivõiga maitsestatud ahjukartulid  170 g   (L , K)   

Röstitud köögiviljad  100 g   (V)     

Valge  veini ga koorekaste 50  g  (L)     

ERMi käsitööleib /  maitsevõi  30 g   (L, G)        

 

 

Nr 4. Midagi kõigile       750 g / 40  eurot in  

Ahju s küpsetatud lõhefilee sidruni ja võiga 120  g  (L)   

Pikalt küpsetatud veis epõsk ürdikastmes  120 g  / 40  g   (L)   

Köögivil jakotletid 50  g  (V)  

Talukartuli - hernepüree 170  g   (L)  

Aurutatud riis köögiviljadega 40  g  (V)  

Valgeveini estragoni koorekaste 40  g  (L)  

Coleslaw ’ salat 50  g  (L ) 

Röstitud köögiviljad 70  g  

ERMi käsitööleib / maitsevõi 30  g   (L, G)  

 

 

Nr 5. Toidud Eesti vanimast kokaraamatust  (1864)    630 g  / 32 eurot in 

Kalasoust  värske kala ga  120 g  (L)  

Rullitud kloppliha (veiseliharull spargliga)  100 g  

Keedetud talukartulid tilliga  18 0 g  

Praetud kapsad ja köögiviljad maitseainetega  80  g  (L)  

Porgandikook teisel moel, valge moosiga  120 g  (L , G) 

Magushapu  juuretisega  käsitööleib  / mere soolaga  või  30 g (G)   



Nr 6. Nostalgia        650 g / 22  eurot i n 

Seašnitsel 1 50 g  (L, G)     

Ahjukartulid 1 8 0 g  

Hapukapsas  100 g (L)  

Bešamellkaste 50  g (L, G)  

Marineeritud herned, kõrvitsad, paprikad 60  g  (V)  

Kapsašnitsel 80  g (V)  

ERMi käsitööleib / maitsevõi 30  g  (L , G) 

 

 

Magustoit  

Sidruni - laimikreem (L)        80 g  / 4 eurot    

Tiramisu  musta leiva ja ürdirummiga (L , G)    80 g  / 4,50  eurot   

Kohupiimavaht porgandi, kama ja marjamoosiga (L , G)  80 g / 4 eurot  

Mango - chia - maius  kookospiimaga (V)     80 g  / 4,50  eurot    

Š okolaadikreem kirsimoosiga (V)      80 g / 4,50  eurot    

 

 

Valik kooke otse kondiitrilt                                                  

Raadimõisa õuna - purukook  

vahukoorekreemiga (L , G)    100 g /  5 eurot, 50 g  / 3 eurot    

Passioni ja valge šokolaadi kook (L , G)    160 g /  5 eurot, 80 g /  3 eurot    

Hapukoore - vaarikakook (L , G)    160 g /  5 eurot, 80 g /  3 eurot  

Kohvikook šokolaadikattega  ( L, G)   140 g  / 5,  eurot, 70 g /  3 eurot  

Šokolaadikook pähklite ja karamelliga ( L, G, P ) 40 g / 3,60  eurot    

 

 

Lühendid toidu järel : 

G –  g luteen  / L –  laktoos  / P –  pähkel  / K –  küüslauk  / V –  vegan  


